KOCHKURSE
KOCHEVENTS
PRIVATE FEIERN

(Stand 26. Méarz 2023)

LANGE AM MARKT direkt am Marktplatz in Ludwigsburg bietet Ihnen
individuelle Raume flr Kochkurse, Kochevents und lhre privaten Feiern
in einer angenehmen und geschichtstrachtigen Atmosphare —

Sie blicken direkt auf den barocken Marktplatz Ludwigsburgs. Fihlen
Sie sich in unseren historischen Rdumen mit moderner Ausstattung und
Stil wie zu Hause.

Unser groRer Saal hat eine Flache von 34 gm. Neben dem grof3en Saal
steht lhnen das angeschlossene Galeriezimmer (20 gm), das
Jagdzimmer (20 gm) und das Kaminzimmer (27 gm) zur Verfligung.
Natdrlich ist das Herz einer schonen Veranstaltung die Kiiche — die ist
bei uns top ausgestattet und wird je nach Bedarf genutzt.
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KOCHKURSE

Entdecken Sie den Spald am Kochen und beleben Sie lhre Sinne mit
frischen Inspirationen in einem Kochkurs. Passionierte Kéche zeigen
Ihnen die geheimen Tricks der Sternekiche und Uberraschen selbst
ambitionierte Hobbykéche mit neuen Rezepten sowie frischen Ideen.
Ob GroRmutters Geheimrezepte oder Kochtechniken aus fremden
Landern, Maultaschen oder Thai-Curry — verfeinern Sie lhre Kochkiinste
oder wagen Sie die ersten Schritte am Herd. Sie kochen in unserer
exklusiven Location und bereiten Ihr Meni unter Anleitung komplett
selbst zu. Freuen Sie sich auf hochwertige Zutaten und spannende
Kompositionen.

VEGETARISCH GLUCKLICH 145,00 € p.P.
Grifle aus dem Garten

JAHRESZEITEN KOCHKURS 165,00 € p.P.
Saisonaler Kochkurs

HOCHGENUSS AUS DEM SUDEN 165,00 € p.P.
Mit stdlandischer Leidenschaft

LUST AUF MEER? 165,00 € p.P.
Fisch- und Meeresfriichte

FLEISCHLICHE GENUSSE 165,00 € p.P.
Braten, Steaks und leckere Saucen

HAUSMANNSKOST FUR FEINSCHMECKER 165,00 € p.P.
Leckere Rezepte aus der Heimat

Die Teilnehmerzahl pro Kochkurs liegt zwischen 10 und 12 Personen.
Der Preis p.P. versteht sich inklusive Getranke —
beinhaltet pro Person: 1 Aperitif | Weinbegleitung 0,1 | pro Gang | Wasser flr die Dauer des Kurses



KOCHEVENTS

Genielden Sie exklusiv in unseren historischen Raumen ein
unvergessliches Event zusammen mit Kollegen, Freunden oder

der Familie.

Sie wahlen das Thema aus — wir kreieren daraus ein Mendi.

Damit Sie sich gemeinsam mit einem passionierten Koch aus unserem
Team ganz auf das Kochen freuen konnen, kiimmern wir uns vorab um
das mise en place.

Neben dem Kochen bleibt geniigend Zeit fiir die eine oder andere
Plauderei und ein Glaschen Wein.

Ab 12 bis 35 Personen
3-Gang-Menu 90,00 € p.P.

4-Gang-Menii 110,00 € p.P.

Getranke werden a la carte berechnet.

Der Service ist unseren Preisen bis 1 Std. nach dem Dessert inklusive. Danach
berechnen wir 30,00 € pro halbe Stunde und Mitarbeiter. Maximal kénnen wir
die Raumlichkeiten bis 1:00 Uhr anbieten.

Die Raummiete, Vor-/Nachbereitung, Kochbegleitung und Endreinigung sind im
Preis p.P. enthalten.

Die Personenzahl kann bis 1 Tag vor Veranstaltung zu 50,00 € p.P. reduziert
werden.



PRIVATE FEIERN

Nutzen Sie exklusiv unsere historischen Raume flr lhre private Feier —
sei es Hochzeit, Taufe, Kommunion/ Konfirmation oder Geburtstag.
Sie werden am Marktplatz mitten im Herzen von Ludwigsburg einen
unvergesslichen Tag genielsen kénnen.

Nach lhren Wiinschen stellen wir Mittagessen, Kaffee und Kuchen bzw.
Abendessen individuell flir Sie zusammen.

Raummiete bei exklusiver Nutzung
Mindestumsatz 1500,00 €

Zur exklusiven Nutzung gehéren der groBe Saal, das
angeschlossene Galeriezimmer, das Jagdzimmer
und das Kaminzimmer.

Individuelle Dekoration

Preis auf Anfrage

Bei Fragen stehen wir gerne zur Verfligung.

Wir freuen uns bereits sehr auf Ihren Besuch.

Ihre Andrea Lange



ABLAUFPLAN FUR IHRE VERANSTALTUNG

Datum: Uhrzeit:
Veranstaltungsart: Personenanzahl:
Réaume: Raummiete:
Firma: Kontakt:

Telefon: E-Mail:

Adresse: Rechnung:
Ablauf: Uhrzeit Bezeichnung

12:30 Uhr | Eintreffen/ Sektempfang
13:00 Uhr | Vorspeise
13:30 Uhr | Hauptspeise

14:00 Uhr | Dessert

Vorspeise
tbd

*kk

Hauptspeise
tbd

*k*k

Nachspeise
tbd

Getranke: A la carte



